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STEAM ESPRESSO

KAHVE MAKINASI KULLANIM REHBERI
MAKINA gALI%iMA PRENSIBI
Steam espresso makineleri éinde kahve, arkada buhar ve sicak su kazani olmak iizere 7 adet kazana sahiptir. Su, arka kazandaki esanjir sistemi
sayesinde iin kazana soguk su olarak degil, on isitilmis olarak gelmektedir. Esanjir ve anakarta entegre PID kontral sayesinde art arda gok sayida

kahvenin, kahve sicakliginda ve kalitesinde bozulma olmadan ve minimum elektrik sarfiyati ile servis edilmesine olanak saglamaktadir. PID
kontrolcii sayesinde 6n ve arka kazan isisi iinceden belirlenmis tolerans araliginda hassas degerlerde ve minimum enerji sarfiyati ile sabit tutulur,
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No| - Sicak Su Tusu : Basildiktan sonra tinceden belirlenmis siire boyunca sicak su verir ve siire dolumunda otomatik olarak durur.

No 2 - Tek Doz (single shot) Tusu : Onceden belirlenmis siire boyunca demleme devam eder ve sire dolumunda otomatik olarak durur.

No 3 - Cift Doz (double shot) Tusu : (nceden belirlenmis sire boyunca demleme devam eder ve sire dolumunda otomatik olarak durur.

No 4 - Manuel Tusu : Tusa basildiktan sonra demleme baslar ve bir sonraki basima kadar devam eder. Barista kontrolinde manuel
demlemeler igin kullamilir,

No 3 - Ekran : Tusa basildiktan sonra gecen siireyi sayar.
MAKINA DOzAJd AYARI

Makinarin 2 ve 3 numarali tuslarina basildigi zaman ne kadar siire boyunca demleme yapacagini inceden belirlemeliyiz.
Almak istedigimiz kahve miktaring giire gerekli olan siireyi makina tuslarina atamamiz gerekmektedir.
Bunun igin tincelikle ayar meniisine girilmelidir. Makinanmin 4 nolu tusuna basilir ve 10 saniye boyunca basili tutulur.

Bu siire sonunda tus takimi isiklart yanip sinmeye baslayacaktir. Yeterli miktarda kahve kasiga doldurulup yerlestirilie
Tek doz igin 2 numarali tusa.cift doz igin 3 numaral tusa basilir. Istenen kahve miktarina ulasana kadar demleme devam eder.
Yeterli miktara ulasildiginda ayni tus ile demleme durdurulur. 4 numarali tusa bu siire makina hafizasina kaydedilir
ve islem yaptigimiz tusa atanir. Sicak su gikisi igin dozaj da ayni sekilde ayarlanir. Tek fark 2 ya da 3 numarali tus
yerine | numarali tusa basiimasidir. Bu islemler sol taraftaki tus takimindan (master tus takimi) yapilirsa,
otomatik olarak sag taraftaki tus takimina da aym degerler atamr. Ancak sag taraftaki tus takimindan yapilirsa
sol tarafa herhangi bir aktarim olmaz. Yalmizca sag tarafta gegerli olur.

MAKINA BOYUTLARI
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MAKINA GCALISMA BASINCLARI

Steam espresso makinalari demleme igin standartta 9 bar basinca ihtiyag duyar. Bunu sol alttaki manometreden kontrol edebilirsiniz.
Gelen basincin 3-0 bart sebekeden gelir. gerive kalan basing ise pompa matoru ile saglamir. Makinanin su baglantisi yapildiktan sonra. demleme
sirasinda manometreden okunan deger 3 barin ostinde ise pampa valfi saat yoniinin tersine gevrilerek; 8 barin altinda ise pompa valfi saat
yoniinde gevrilerek basing 3 bara ayarlanir. Sebeke basincindaki dalgalanmalar sonucu basing artisi olupta, basing 9 barin istine gikarsa;
kazan altinda bulunan expansion valfi otomatik olarak agilir. Dlusan damlama sayesinde basing diisiisii saglanmis ve 9 bar simrt korunmus olur.

Kazan iglerindeki suyun tahliye ihtiyaci olursa;

Arka kazan igin dincelikle buhar vanalarindan, kazan igindeki buhar bosaltilarak buhar basinci diisiiriiliir. Buhar tamamen kesildiginde,
manometreden arka kazan basinci sifira ulastigr teyit edildikien sonra kazan altinda bulunan kirmizi tahliye vanasi agilarak su tahliyesi
gergeklestirilir.

(I kazan igin tincelikle expansian valfi gevsetilerek kazan igi basing tamamen alinir. Manometreden tn kazan basinci sifira ulastigr teyit
edildikten sonra kazan altinda bulunan kirmizi tahliye vanasi agilarak su tahliyesi gergeklestirilir.

*|geride basing varken tahliye agilirsa sigramadan dolay yaralanmalara sebebiyet verebilir.

MAKINA OZELLIKLERI VE MONTAJ GEREKLILIKLERI

- Kahve ve Buhar kazanlari PID (oransal-integral-tirevsel) modulii ile %l hassasiyette kontrol edilmektedir. Bu sayede eski sistemler gibi
rezistansa gelen enerjiyi son anda kesmek yerine, palsler yardimiyla gerekli isiya gelmeye basladiginda rezistansin potansiyel enerjisi

kullanilarak 1sitma saglamir. Bu da sisteme %8-12 arasinda bir enerji tasarrufu saglamakla bereaber rezistans omriinii de 3 kat g artirir.
-Kazanlarin tamami 304 kalite gida uyumluluk sertifikal paslanmaz geliktir.

-Buhar boru sistemi dzel olarak tasarlanmis ve soguk dokunus (cald touch) yaintemiyle
imal edilmistir.

-dicak su akisinda 2 farkl zaman ayari ve sicak-soguk su mixeri ile su sicakliginda ayar
imkani vardir.

-Kafa dus grubu STEAM ESPRESSO tarafindan tasarlanmis dzel bir drindir.

-Geleneksel dus basliklarinda 3/5/8 delikten yinlendirilen su sistemi yerine, STEAM ESPRESS(
bashginda 100'den fazla delik varmis gibi davranan dairesel bir akis sistemi ile kahve kekinin

@ . R - Celik Sargil Hortum
merkezinden homojen ve diisiik akis teknigi ile akis saglanmaktadir.
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1 Grup 2 Grup 3 Grup _

Yiikseklik (cm/in) ab/22 ab/22 a6/77 E“&’ﬁl?””m“.
Genislik (cm/in) nl/20 T4/231 104/40.85 SuFompan "
Derinlik (cm/in) 6/21  BYT B/ W g
Agirhik (kg/Ibs) 03/116.8 70/154.3 933/205 S em 76
Giig (Rezistans) 3200w o000 w G400 W
Kahve Kazan Kapasitesi (Litre) .o 3.0 n.2 B
Buhar Kazan Kapasitesi (Litre) 35 75 2.5 E b
Voltaj 220V Monofaze 220V Monofaze 380V Trifaze 2

380V Trifaze 380V Trifaze . i
* Erkek fis ucu 220/280 V seklinde ya da *Kablo kesiti *Ulgtimler ray bardak bilesenlerini igermez.
farkli ozellikteki isteklere gire eklenir. Tek Faz : 220-240 Volt'a 3x2.3 mm * Su sertligi al ppm'i asmamalidir,

Ug Faz: 380-420 Volt'a 5x2.5 mm aksi takdirde su yumusaticisi gerekebilir.
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STEAM ESPRESSO

KAHVE MAKINASI KULLANIM REHBERI
MAKINA OTOMATIK TEMIZLIK MODU
Steam espresso makinelerinde, kafa (grup) tikanmalarini engellemek igin yapilmasi gereken Puly Caff temizligini

otomatik olarak yapabilmek igin bir tus kombinasyonu mevcuttur. Her aksam mesai bitiminde diizenli olarak bu
temizligin yapilmasi gerekmektedir. Temizligi baslatabilmek igin;
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Bir portafiltreye (kasik) metal kapali kasik ici ya da kiir membran kasik igi takiir. Igine 3-5 gr (| gay kasigi kadar)
Puly Caff eklenir. Portafiltre gruba yerlestirilir ve temizlik baslatilir. Bunun igin 4 No'lu tusa basili tutarken
2 No'lu tusa bir kez basip birakilmalidir. Temizlik otomatik olarak baslayacaktir. Bu siire boyunca
tus 1siklari yanip sinmeye devam edecektir. Temizlik bittiginde portafiltre gruptan gikarilir.
Bostayken durulama igin 4 No'lu tusa basilir ve bir siire daha akmasi saglanir.
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